
 

 

 

Lieber Gast,  

 

hier in der Fischeralm, fernab vom Alltag, dürfen Einfachheit, Ruhe und 

Gastfreundschaft wieder spürbar werden.  

Unsere Alm ist ein Ort, an dem Natur, Mensch und Tier im Einklang 

miteinander leben – geprägt von Wetschätzung, Bodenständigkeit und 

echter Handarbeit.   

 

Vielleicht haben Sie beim Wandern oder beim Durchqueren unserer 

Almlandschaft mit dem Rad die klare Bergluft eingeatmet, das Signal des 

Weissenseeschiffs gehört oder die Schönheit unserer Heimat entdeckt.  

 

Möglicherweise spüren Sie genau jetzt die besondere Ruhe dieses Platzes. 

 

Mit viel Liebe bereiten wir unsere Speisen aus regionalen Zutaten und nach 

traditionellen Rezepten zu. Ob frisch gebackenen Mehlspeisen, herzhafte 

Almschmankerln oder ein Kaiserschmarrn vom Holzherd - wir möchten 

Ihnen nicht nur gutes Essen, sondern auch ein Stück gelebte Almtradition 

mitservieren.  

 

Genießen Sie die Zeit bei uns, lassen Sie den Moment auf sich wirken und 

fühlen Sie sich herzlich willkommen. 

 

       Kurt, Elke und das Fischer Alm Team 
  



 

 

 

 

 

Frisches aus guter Milch 
 

Großes Glas gekühlte Milch 

Großes Glas gekühlte Buttermilch 

 

Buttermilch-Frucht-Mix    
mit Grant‘n oder Schwarzbeeren  

 

Alle unsere Milchprodukte enthalten die Allergengruppe G 

Stanrumpla . . . 
             

Fruchtsäfte mit Almquellwasser (0,5 l)  

Holler (Holunder) 

Himbeere 

Schwarze Ribisel (Johannisbeere) 

Schwarzbeere (Heidelbeere) 

Grant’n (Preiselbeere) 
 

 

 

Das Leben ist wie ein Spiegel: 

wenn Du hineinlächelst, lächelt es zurück! 

 



 

 

 

 

 

 

Alkoholfreie Getränke 

 
Hausgemachter Apfelsaft ✿ 

  

pur oder gespritzt 0,25 l 

pur oder gespritzt mit Soda 0,5 l 

   

Marillen- oder Apfel-Mangonektar   

pur 0,2 l 

mit Almquellwasser 0,3 l 

gespritzt mit Soda 0,3 l 

gespritzt mit Soda 0,5 l 

 

Frucade, Cola, Almdudler 

 

0,33 l Flasche 

 

 

Mineral (Gasteiner) 

 

0,33 l Flasche 

 

   

  

 

 

Nichts in der Welt wirkt so ansteckend  

wie Lachen und gute Laune.  

CHARLES DICKENS 

 



 

 

 

 

 

 

Flaschenbiere 
 

 

Villacher oder Gösser Märzen 

 

0,5 Flasche 

 

 

Gösser, alkoholfrei 

 

0,5 Flasche 

 

 

 

Gösser Radler 0,5 Flasche 

Hirter Kellermeister (naturtrüb) 0,5 Flasche 

Hirter Morchel dunkel 0,5 Flasche 

Franziskaner Hefeweizen (hell) 

 

0,5 Flasche 

Franziskaner Hefe, alkoholfrei 0,5 Flasche 

 

 

               Alle unsere Biere enthalten die Allergengruppe A 

  

  

 

 

Nichts in der Welt wirkt so ansteckend  

wie Lachen und gute Laune.  

CHARLES DICKENS 

 



 

 

 

 

 

Wein 
 

Grüner Veltliner 1/8 l 

Weißburgunder 1/8 l  

Zweigelt 1/8 l 

Heideboden Cuvee 1/8 l 

Spritzer weiß/rot ¼ l 

Hütten-Almdudler   ¼ l 

nach altem überliefertem Hüttenrezept mit Rotwein 

 

Kost an Most 
 

Most ✿ pur oder gespritzt 0,25 l 

Most ✿pur oder gespritzt 0,5 l  

Hüttenradler 

½ Apfelsaft ✿, ½ Most ✿ 0,25 l 

½ Apfelsaft ✿, ½ Most ✿ 0,5 l  

Most ✿ 1 l 

Apfelsaft ✿ 1 l 

          ✿ Wusstest Du, dass Apfelsaft, Most und diverse Schnäpse 

                                 von der Familie meines Bruders selbst gemacht werden? 



 

 

 

 

 

Schnapsalan 
 

Obstler (Apfel-Birnenbrand) ✿ 

 

 

 

2 cl 

 

 

 

Marillen- Zwetschken✿ oder Birnenschnaps✿ 2 cl 

Zirb´m Schnaps ✿ 2 cl 

Nußschnaps (H) (Walnuss ✿, Haselnuss) 2 cl 

Liköre (Zwetschken, Schwarzbeer✿) 2 cl 

Enzian 2 cl 

 

Heisse Getränke 
 

Kaffee schwarz 

Verlängerter mit Mich (G) 

Häfer’l Kaffee (G) 

Espresso, kleiner Brauner (G) 

Pfefferminze, Früchte, Schwarztee,  

Kamille, Hagebutte 

Tee mit Zitrone oder Milch (G) 

Tee mit Rum oder Schnaps 

Heißer Kakao mit Schlag (G) 

  



 

 

 

 

 

Informationen für Allergiker 

Die Legende der 14 auszuweisenden Allergene finden Sie anschließend 

angeführt und sind als Kennbuchstabe bei jedem Gericht ersichtlich. 

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den 

gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die 

Lebensmittelallergien auslösen können. Eine Nennung erfolgt, wenn die 

bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellten Erzeugnisse als Zutat im 

Endprodukt enthalten sind. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben 

gekennzeichneten Zutaten Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. Alle unsere Wein- u. 

Mostprodukte enthalten die Allergengruppe O. Alle unsere Biere enthalten die 

Allergengruppe A. Light Produkte enthalten eine Phenylalaninquelle und 

können bei übermässigen Verzehr abführend wirken. Sollte Sie weitere 

Informationen benötigen, stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

G Milch von Säugetieren und daraus gewonnene Erzeugnisse 

H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

O Schwefeldioxid und Sulfite 

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

R Weichtiere, wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus 

gewonnene Erzeugnisse  
 

  



 

 

 

 

 

 

Guat Jaus‘nen 
 

  

Jausen Brettl (ACGMO)  

Würziger Hausspeck, Hauswürstel,  Salami, mundiger Käse, 

Leberwurst, Verhackert, Liptauer, fein garniert dazu 

kräftiges Bauernbrot und ein Schnapserl  

 

 

Weissensee Brot (ACGMO) 
Kräftiges Bauernbrot belegt mit würzigem Hausspeck, 

Bauernschinken, Schweinsbraten, Salami, Käse, Liptauer, 

fein garniert  

 

 

 

Sennerjaus‘n ✿ (ACGM)  

Glundnerkäse, Almkäse, Lammersdorfer Bergkäse, Liptauer, 

Frischkäse mit Kräutern, fein garniert mit kräftigem Bauernbrot 

 

 

Portion Sauerfleisch (ACLM)  

Fein geschnittenes Rindfleisch mit Essig, Öl und Zwiebel 

mariniert, dazu ein kräftiges Bauernbrot 

 

  

  

 

Nimm Dir die Zeit, die stillen Wunder zu feiern,  

die in der lauten Welt keine Bewunderer haben. 

IRISCHER SEGENSWUNSCH 

 



 

 

 

 

 

  

Fischer Alm Brote          

  

Salamibrot (AG) 

Speckbrot (AGM) 

Schweinsbratenbrot mit Steirerkren (AO) 

Schinkenbrot mit Steirerkren (AGO) 

Glundnerkäsebrot ✿ (AG) 

Bergkäsebrot ✿ (AG) 

Almkäsebrot ✿ (AG) 

Leberwurstbrot mit Zwiebel (AG) 

Verhackertbrot mit Zwiebel (AM) 

Liptauerbrot ✿ (AGM) 

 

✿ vegetarisch 

 

           Unsere Hüttenbrote werden mit Ei (C) Tomate, Gurke (M), 

                                   und Pfefferoni garniert 

 

  

 

Wenn ich einen grünen Zweig im Herzen trage, 

wird sich ein Singvogel darauf niederlassen. 

AUS CHINA  

 



 

 

 

 

 

Aus der Hüttenkuchl 
 

 

Rindsuppe mit Kaspressknödeln  (ACGL) 

Rindsuppe mit feinen Frittaten  (ACGL) 

 

Fischeralm Pfandl (ACGM)  

Würziger Speck, 3 Eier, Käse, Zwiebel, Im Pfandl 

serviert mit Schnittlauch garniert dazu Bauernbrot 

 

 

 

Sennerinnen Pfandl (ACG) ✿  

mit hausgemachten Spätzle, reichlich würziger 

Bergkäse mit frischem Schnittlauch, im Pfandl mit 

Bauernbrot und grünen Salat serviert  

 

 

   

2 Kaspress im Grünen (ACGLM) ✿  

2 Stück Kaspressknödeln mit knackigen Blattsalat, 

Joghurtdressing, frischem Schnittlauch  

  

Frankfurter Würstel (ALM) 

1 Paar hausgemachte Frankfurter Würsteln mit Senf 

und einer Scheibe Bauernbrot 

 

Freundlichkeit ist eine Sprache, 

die Taube hören und Blinde lesen können. 

MARK TWAIN  

 



 

 

 

 

 

Süßes aus der Backstube      
 

  

Apfelstrudel ✿ (AGH)   

mit Schlagsahne 

ohne Schlagsahne 

 

Hadnroulade aus Jauntaler Hadn ✿ (CG)  

mit Schlagsahne und Schwarzbeeren gefüllt 

 

 

  

Kaiserschmarrn ✿✿ (ACG) 

mit Zwetschkenröster oder Apfelmus  

nach alten Sennerinnen-Rezept 

  

Süßes Omelett ✿ (ACG) 

gefüllt mit Grant‘n oder Schwarzbeeren 

 

 
  

 

 

✿  vegetarisch 

✿ bitte ein bisschen Geduld – es wird frisch zubereitet! 

 

Ziele nach dem Mond. Selbst wenn Du ihn verfehlst  

wirst Du zwischen den Sternen landen. 

FRIEDRICH NIETZSCHE 

 



 

 

 

 

 

Lieber Gast,  
 

wir geben täglich unser Bestes, damit Sie sich bei uns auf der Hütte rundum 

wohlfühlen. Unser Hüttenteam bemüht sich um eine herzliche und rasche 

Bedienung und alle Speisen werden frisch für Sie zubereitet.  

 

Gerade zu Stoßzeiten kann es daher manchmal zu Wartezeiten bei Speisen 

und Getränken kommen. Wir bitten dafür um Ihr Veständnis - und vielleicht 

nützen Sie die Zeit für einen gemütlichen Plausch mit Ihren Tischnachbarn 

(oder auch Tischnachbarin) oder genießen einfach das besondere 

Almgefühl.  

 

Sollte dennoch einmal etwas nicht ganz zu Eurer Zufriedenheit sein, freuen 

wir uns über eine direkte Rückmeldung. So geben Sie uns die Möglichkeit, 

uns laufend zu verbessern – persönlich und ehrlich, statt anonym über 

Social Media.   

 
 

Ein herzliches Vergelt´s Gott, 

 

              Kurt und Elke Klammer mit Team 
 

Gassen 27, 9714 Stockenboi 

Hüttentelefon: +43 664 16 08 123 

e-mail: servus@fischeralm-weissensee.at 

www.fischeralm-weissensee.at 

 

 


